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SOMMAREN AR KORT

Orst viarme, sol och torka i

maj och juni. Sedan vixlande

vaderlek med mycket regn i juli
och augusti. Kulmen kom med
ovadret Hans. Vi har verkligen
haft en skiftande sommar!

Nu nalkas hosten, mogna-
dens tid. Skoérdarna dr bargade.
Ljuset avtar. Dagen svalnar.

Hosten ar pa samma gang de
stora kalasens tid. Da ar skal-
djuren som bést. Smavilt, ra-
djur, hjort och élg forhojer den
kulinariska gladjen vid duka-
de bord, och november manads
gas och anka tillhor traditionen
vid festmiddagarna i vart sydli-
ga landskap.

I Grandiosa Sallskapet ar det
alltid fest och nu laddar vi for
en fullmatad host. Den 10 sep-

tember startar vi med utflykt till
Ellinge slott ddr man framstaller
gin och vodka av market Purity.
Dessa destillat har belonats med
prestigefulla priser véirlden over.

Grandsang den 1 oktober har
som tema “Scen och Cabaret”.
Kom till Stora salen och sjung!
Vir bésta tid 4r nu!

Den 15 oktober far vi stor-
frimmande, Amelia Adamo,
kénd mediaprofil som alltid lig-
ger i framkant. Hon bidrog till
fornyandet av Aftonbladet och
grundade tidningarna Ame-
lia och Tara. 2003 tilldelades
hon Lukas Bonniers Stora Jour-
nalistpris. Vi glader oss ét att
ha henne som gist i Grandiosa
Séllskapet.

Terminens avslutande kost-

cirkel intraffar den 19 novem-
ber. Martin Lind, tidigare bi-
skop i Linkopings stift, berattar
om Gastronomiska Akademien
ddr han ar innehavare av Tall-
rik 5.

Det finns med andra ord an-
ledning att se fram emot en har-
lig host. Som avslutning f6ljer
en strof av Gabriel Jonsson som
kanske bekriftar de tecken som
manga av oss har noterat om
sommarens slut.

Johan Stenstrom, ordforande

Svalan har farit och starens flockar
samlas till langfird soder ut.

Frotung star solrosen kvar och bockar,
Sdnker stdangeln still stum salut.

Gabriel Jonsson

Séndag 10 september
1 O Utflykt
Samling utanfér Domkyrkan
Ellinge slott med guidad visning
av slottet samt Purity Distillery

Nir vi gastades av Master Blender
Matihas Tonnesson hdaromaret
blev vi inbjudna att besoka
Destilleriet och Ellinge Slott. Det
har vi tagit fasta pa, och ersit-
ter terminens forsta Kostcirkel i
Piratensalen med en utflykt i det
vackra septembervadret.

Vi samlas utanfér Domkyrkan
12.15 (avgang 12.30) for att dka
med Thell s buss till Ellinge.

Diér guidas vi i det vackra slottet
och i destilleriet. Darefter samlas

UTFLYKT TILL ELLINGE SLOT

vi i Korsvirkesstallets lounge for
provsmakning av Purity vodka
34 och avslutar med en maltid

bestaende av en delikatesstallr-
ik och ett glas vin. Kaffe & kaka
serveras innan hemférd 16.15.
Biljett kops via Weiq-appen
och priset dr 600:- inklusive

bussresan. Under Grand Hotel
i Lund/Evenemang hittar du
biljetten.

Om du vill anméla ev allergi
eller har andra fragor, kontakta
Lena Sjolin pa:
lena@kulturinformation.se
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Séndag 15 oktober
1 5 Grandios Cirkel
Piratensalen. kl 17

Vi har gladjen att géstas av en av landets mest
namnkunniga journalist, skribent och redaktér.
Med sin italienska bakgrund har Amelia Adamo
ett speciellt gott 6ga till den goda maten, men

i sitt foredrag talar hon om "De nya éldre”,

sig sjalv, och om omgivningens syn pa denna
levnadsglada grupp.

Dessutom talar hon garna om tarmfickor,
tandfickor och pensiondrernas relativt fyllda
kappfickor. Pensiondrerna dr ju en generation
som fétt det battre, menar hon. I Amelias
“snack” ryms ocksa sextioarsskilsméssorna, ny
kdrlek och ensambhet.

OKT Séndag 1 oktg
: GRANDSANG
e Stora salen. kl 17

PS. Ndr en Kostcirkel handlar om andra dmnen dn de som
kretsar kring mat & maltider kallas det Grandios Cirkel.

Séndag 19 november
19 Kondka
GASTRONOMISKA
AKADEMIEN | VART

LAND - EN AV
VARLDENS ALDSTA

Hur gick det till nar Gastronomiska

Akademien i Sverige bildades? Vad

innebdr det att Stockholm utsetts till

Europas gastronomiska huvudstad

for ar 20232 .
Martin Lind, tidigare biskop #

i Linkoping, ar idag direktor

Redan de gamla grekerna ... eller redan de gamla gre-
kiska tragediforfattarna visste virdet av kombinationen
av musik och dramatik. I senare tider har William Sha-
kespeare och Bertolt Brecht anvant séngen som medel
for ett avbrott i dialogens flode eller som kommentar till
den konflikt som gestaltades pa scenen. Opera, operett,
musikal - i dessa genrer uppgar handling och musik i en
musikdramatisk helhet, ofta med forh6jd emotionell ef-

P
Arets Kock 2022, Jessie Sommarstrom, har just tagit emot
Gastronomiska Akademiens Guldmedal, overlimnad av

for Gastronomiska Akad- Carl XVI Gustaf. fekt hos publiken.
emien och ledamot sedan Castronomiska Akademien R, Den svenska revyscenen under 1900-talet uppvisar en rad
1997 pa tallrik 5. Han skall vdrna om och verka for sprungliga. Akademien bild- J lysande namn Vi har kunnat gladjas &t artister som Ernst
kommer att foreldsa om den gastronomiska kulturens  ades den 6 november 1958 - - Rolf, Karl Gerhard, Z?.rah Leander, E.(}VM’d Persson, Po-
Gastronomiska Akad- och gastronomins utveckling  p4 initiativ av Sten Broman, BII e'[[8| a vel Ramel, Tommy Korberg, Helen Sjoholm — alla med

ien i Sveri h sitt i vart land. Idag finns flera Fritiof Nilsson Piraten och personlig och litt igenkdnnbara roster. Nér vi tréffas pa
CMIEN 1 SVErige och s1 regionala gastronomiska sam-  Tore Wretman. I de inledande GrandSéang 46 den 1 oktober kan vi bara fram var musi-

g & g

eget engagemang for

manslutningar vid sidan av diskussionerna fanns ocksa '| 1 /9 kI 8 i Pi ratenfﬂ 1 'n kaliska hyllning till dessa sangare och till singernas kom-
svensk maltidskultur. Gastronomiska Akademien,  Povel Ramel med. aje positdrer och textforfattare. Sjung av hjartans lust! Sjung!
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NY GASTRONOMISK

LEDNING PA GRAND HOTEL

For att leda Grands satsning framat finns snart
inte mindre &n tva nya gastronomiska ledare pa
plats. Henrik Ljungqvist dr sedan ndgra manader
tillbaka hotellets nya restaurangchef och i bor-
jan av augusti borjar Mikael Borjesson som ny
kokschef. Henrik har tidigare drivit egen restau-
rang pa Ven och varit chef for olika restauranger
i Helsingborg. Mikael Borjesson kommer nar-
mast fran Pieplows restauranger i Malmé dar han
ansvarat for flera olika enheter. Han har dessutom
ett forflutet i att tdvla inom matlagning med bland
annat framgangar i OS och VM pa meritlistan.

HAR SKA OSKAR FYLLA PA MED MER
TEXT....

—— HOSTEN PA GRAND ——

16 september i
1 6 OSTRONBAR OCH BARTOMNING
Denna dag &r det kulturnatt i Lund. P& Grand
uppmérksammar vi detta med en ostronbar pa Ingrids
uteservering fran kl 14. Dessutom &r det sista kvéllen Ing-

rid har 6ppet for sédsongen vilket innebér bartomning med
specialpriser pa all dryck fran kran.

IGT] 29 och 30 september
GRAND ROYALE
2 9 Grands nya gastronomiska ledare, kokschef Mika-
" SEP | el Borjesson och restaurangchef Henrik Ljungqvist,
bjuder in till tva kvéllar med klassiskt lyxig meny
3 0 och (for den som onskar) viner frdn den gamla
varlden. Vilkommen till Grands Matsal for en sex-
rattersmeny som bla inkluderar halstrad pilgrimsmussla,
hummerstjart med brynt hasselnétssmor och halleflundra.
Menypris 895 kr och tillhérande vinpaket 895 kr.

—MEDLEMSFORMANER—

Som medlem i Grandiosa Sillskapet ska man naturligtvis
ha en del goda férmaner. Varje medlem (+ en gést) kan
atnjuta féljande mot uppvisande av giltigt medlemskort:

Grands Grandiosa riksmérgas

Pa ljust eller morkt surdegsbrdd och ett glas av vart husvin.

Lilla smorgédsen Ord. pris 285 kr.
Stora smorgdsen Ord. pris 335 kr.

v Grandiosapris: 225 kr
v Grandiosapris: 255 kr
Boende p& Grand

Géller for slakt och vanner och ett rum per medlem.

3 10 % rabatt vid bokning av rum i man av plats.

Grand Deli

Njut av hérliga grytrétter frén Grand Deli.
Som medlem i Grandiosa Sallskapet far du 10 % rabatt pa dessa.

Ord.pris: 95 kr @& Grandiosapris: 85 kr

FOR HELA GRAND HOTELS SPACKADE PROGRAM, SENASTE NYTT OCH KONTAKTUPPGIFTER SE WWW.GRANDILUND.SE




