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VALKOMNA TILL HOSTENS
ARRANGEMANG!

Sommaren &r slut och Grandiosa Sillskapet presenterar
ett valfyllt héstprogram pa Grand Hotel i Lund.

Hostens Grandiosa aktiviteter rymmer intressanta
foredrag med Sanna Toéringe, Ulf Ellervik och Marie
Palomaki. Marie kommer att tala om kokbokstor-
fattaren Julia Child, en intervju med Maria finner
du pd nésta sida. Hostens Grandsang har oktober-
festtema och sdasongen avslutas i januari med Lunds
stadstradgardsmastare Karl-Oscar Seth. Séllskapets
arsmote dr den 25:e januari da Arets Lundensare
tillkdnnages.

Fran och med nu sa finns Grandiosa Séllskapet
aven pa facebook. Dir presenteras fortlopande
information och nyheter sa ga in och "gilla” sidan sa
du blir uppdaterad paé allt som hiander framover.

Grand Hotel har under hosten ett gediget pro-
gram med en blandning av traditionella inslag, som
gasmiddagar och julbord, och spannande gastspel i
koket, konserter, dryckesprovningar med mera. Nag-
ra av hojdpunkterna finner du pa sidan 4, men besok
aven www.grandilund.se for att ta del av hela kalenda-
riet. Ofta har du som medlem i Grandiosa Sallskapet
forméner och extra erbjudanden att ta del av.

Hor gérna av dig med forslag och synpunkter
pa foredragshallare och aktiviteter. Adressen ser du
ldngst ner pa denna sida.

Vil moétt under hosten 2015!

/Styrelsen

NYRENOVERAT PA GRAND

Under varen har ett tiotal av hotellets gastrum fatt
sig rejdla ansiktslyftningar, bland annat med nya
golv, tapeter och textilier. Denna gangen riktade
man in sig framfor allt pa ndgra av de mindre ho-
tellrummen pé vaning fyra.

— Det kdnns bra att kunna ge géster som bokar "det
minsta” Grand Hotel har att erbjuda topprenoverade
rum, sdger Maria Paulsson Rickle, VD pa Grand.

Som vanligt ndr det renoveras pa Grand Hotel ar
det inredningsarkitekten och tillika antikvarie Eva Ny-
strom som haller i tradarna - alltid med instéllningen
att skapa en fin balans mellan att bevara och férandra.

Senaste nytt dr att man i tre av dubbelrummen
som blickar ut 6ver Bantorget har hittat en fin
stuckatur, val dold under det befintliga taket. Den
kommer att plockas fram i borjan av ndsta ar dé det
ar dags for renovering dven av dessa hotellrum.

Passa girna p3 att ta del av vart férmanliga "séndagslyx”
erbjudande, dir du kan férlinga helgen genom att bo och
ita p& Grand Hotel mellan en séndag till mandag till ett
mycket f6rmanligt pris. Som medlem i Grandiosa Sillska-
pet ser vi dessutom sjilvklart till att du prioriteras for en

uppgradering.

ANMAL E-POSTADRESS!

Om du/ni nyligen skaffat eller andrat e-postadress tackar vi (p& forhand) fér att
detta anmiils till var rantmistare Christer Smith pa adress christer@setton.se
Sa far du nyheter fran Grandiosa Sillskapet fortare - och sillskapet sparar porto!

BOX 1136,22104 LUND | GRANDIOS@GRANDILUND.SE | WWW.GRANDIOS.NU | PLUSGIRO 1832577-9




Séndagen den 6 september
Marie Palomaki
Piratensalen. kl 17700 -1800

3

Marie Palomaki om kokboks-
forfattaren Julia Child - Det goda
franska koket

Las mer pa nista sida >>

Séndagen den 11 oktober

11 GRANDSANG

Stora salen. kl 1700
“Oktoberfest” i dkta bayersk
anda med medverkan av oom-
pah-oompah-orkestern "Ru-
pert Knodl und seine original
GulaschBaronen”.

8

Ulf Ellervik, professor i organisk
kemi vid LTH, forelaser om LIV,
den svéra konsten att leva

— kemin bakom liv och d6d.

Séndagen den 18 oktober
KOSTCIRKEL
Piratensalen. kl 1700 -1800

Ulf Ellervik.

KALENDARIUM

15

Forfattaren Sanna Toringe brin-
ner for Italien i allménhet och for
olivolja i synnerhet. Sanna talar
om Syditaliens kok och skafferi.

Séndagen den 17 januari

GRANDIOS CIRKEL
Piratensalen. kl 1700 -1800

Séndagen den 15 november

KOSTCIRKEL
Piratensalen. kl 17700 -1800

17

Stadstradgardsmastaren
Karl-Oscar Seth.

Sondagen den 25 januari
ARSMOTE

Stora salen.

25

Sanna Toringe.

Meny:

Paj pa kantareller fran Bokskogen med lagrad ost,

dgg, rostade mandlar och dngsyra

Farskpotatis fran Larsviken med matjessill fran Klidesholmen samt
rédlsk och graddfil

Terrine pa rimmad gris frdn Olinge med emulsion pa firsk vitlsk och
timjancrunch

Kalgrillad lamm fran Appeltorpet med citrontimjan och rékt mandel
Durumpasta fran Hven med Mandel och oreganopesto

Ekologiskt Smér fran skanska kor

Grand Hotels Surdegsbréd

Grand Hotels Kavring

Lagrad skansk hardost

Till Kaffet: Tartelette pa blabir och citronmaring




OBEKVAM, HOGLJUDD, OTYMPLIG

& UNDERBAR

INTERVJU MED MARIE PALOMAKI OM JULIA CHILD - AMNET FOR KOSTCIRKELN 6 SEPTEMBER

- Vi dr mdnga som beundrar
Julia Child, men ditt intresse dr
storre dn sd, hur uppstod det?

— Julia Child fanns alltid med i
bakgrunden nir jag vaxte upp,
men da bodde hon enbart innan-
for pirmarna pa mormors tegel-
stenar till kokbocker som bara
akte fram nér hon skulle syssla
med Allvarlig Matlagning. Jag
var livradd f6r dem. Men, nir jag
flyttade hemifran och skulle ldra
mig laga mat pa egen hand sa fick
jag tag i egna exemplar och blev
fullkomligt stdlld 6ver hur peda-
gogiska och vinliga de var.

Dessa bocker ar skrivna for att
manniskor ska njuta av att sta i
koket. Sa, bockerna ledde mig ut
pa jakt efter hennes matlagnings-
program, och nir jag hittade det
sd var forélskelsen ett faktum.

Hon &r obekviam, hégljudd,
otymplig och underbar. Hon har
inga av attributen man tanker
sig att en tv-kock ska ha, och det
struntade hon i, pa samma satt
som hon struntade i att sitta hem-
ma ndr det var det som forvinta-
des av en kvinna pa 50-talet, och
pa samma sdtt som hon ignorera-
de alla som sa till henne att ameri-
kaner inte kunde laga fransk mat.

Hon ér en feministisk idol for
mig. Credot som bar och bér mig
genom livet och matlagning nu ar
hennes: “no matter what happens
in the kitchen, never apologize.”
(Jag lyckas sdllan med detta, men
vi kan inte alla vara Julia.)

- Har du lagat mat efter hennes
bocker, och har du nagot favori-
trecept?

— Bista receptet: den ostgratine-
rade 16ksoppan. Om jag far vilja
det sista jag dter pd jorden sd &r
det detta. Det dr ocksa det sista
jag vill laga. (Jag har vittnen pa
att jag sa detta innan jag fick reda
pa att det var hennes sista maltid,
vilket gor mig lycklig och rord.)

Den ar enkel, billig och tidskravan-
de. Du kan vara stressad bast du
vill nér du lagar 16ksoppa, l6ken
kommer tvinga ner dig till sitt
tempo. Plus att Julia Child (och jag)
kraver extra cognac pa slutet. Det
ar forresten kanske det viktigaste
jag fatt med mig fran hennes mat-
lagningsskatt: det dr i regel en bra
idé att ha en rejdl skvitt cognac pa
slutet, och passar det inte i maten
sa passar det i kocken.

- Vad gor du till vardags, nir du
inte dgnar dig at Julia Child och
ditt matintresse?

- Jag laser litteraturvetenskap, gor
fardigt forfattarskolan (bigge har i
Lund), och tvingar min sambo att
dta indlvsmat. (Det gar rétt bra!)l

Marie Palomaki.

GRAND STOTTAR SWAZI CHILDREN - EN STIFTELSE SOM SOM SAMLAR IN PENGAR TILL BARNEN | SWAZILAND | SODRA AFRIKA

v

En kvill for barnen i Swaziland
- mandagen den 5 oktober i Lund!

WWW.SWAZICHILDREN.SE INFO@SWAZICHILDREN.SE ORG.NR 802478-1075




NYHETER FRAN GRAND HOTEL

ERBJUDANDEN OCH NYTTIGHETER FOR GRANDIOSA SALLSKAPETS MEDLEMMAR | FEBRUARI 2015

26 september

26 GRAND ANNO 1899

Tank hur det skulle
vara att resa i tiden och f& upp-
leva Grand anno 1899. Denna
afton gor vi en gastronomisk
utflykt tillbaka till vart 6pp-
ningsér och serverar en meny
helt enligt tidsenliga ingredi-
enser och recept.

K118.30. 895 kr per person (dryck
tillkommer). Boka bord!

25 oktober

BARNENS TURATT

25 LAGA MAT | GRAND-

KOKET

Kokschef Martin Hansen och

Robert “Bobbo” Nilsson bjuder

in alla barn att laga mat i vart

kok. Upplevelsen avslutas

med en gemensam festmaltid

for hela familjen. Frén 8 &r
KI10.00 - 16.00. Pris 455 kr [ elev.
Pris 3-rittersmiddag fér medfsl-
jande: 395 kr. Inslipp kl 14.00.

30 november

30 GRAND JAZZ

Dags for den 27:e upp-
lagan av Grand Jazz, och som
vanligt fylls hela Grand med
svangig jazz For program och
tider se: www.grandjazz.se.

Gastspel av stjarnkocken

TORSTEN VILDGAARD

Torsten stdr for gastronomi pd absolut toppniva. Han har blivit
tilldeles stjarnor i Guide Michelin och vunnit stora tavlingar,
bade nationellt och internationellt. Ndrmast kommer han fran
restaurang Studio i Képenhamn. Hos oss bjuder han pa en meny
i stjarnklass som garanterat sldr piruetter i gommen. Menyn finns
aven till avhdmtning i Grand Deli.
16-17 oktober k1 19.00. Pris 795 kr. Boka bord.

——— MEDLEMSFORMANER

Som medlem i Grandiosa Sillskapet ska man naturligtvis ha en del goda férméner.
Varje medlem (+ en gist) kan dtnjuta féljande mot uppvisande av giltigt medlemskort:

Grands Grandiosa riksmérgas
Pa ljust eller morkt surdegsbrod och ett glas av vért husvin.

Lilla smorgdsen Ord. pris 232 kr.
Stora smorgasen Ord. pris 272 kr.

Boende pa Grand

Géller for slakt och vanner och ett rum per medlem.

© 10 % rabatt vid bokning av rum i man av plats.

Séndagslyx pd Grand Hotel

Bo pé hotell i din egen stad och upplev grandkéinslan f6r en kvall!
Tvardttersmeny i restaurang Gambrinus pa sondagskvillen darefter 6vernattning

och avslutningsvis avnjuter ni vér hérliga frukostbuffé.

s Grandiosapris: 195 kr
s Grandiosapris: 230 kr

@& Pris 695 kr/person i dubbelrum med prioriterad uppgradering fér Grandiosas

medlemmar.

Grand Deli

Njut av hirliga grytritter fran Grand Deli.
Som medlem i Grandiosa Sallskapet far du 10 % rabatt pa dessa.

Ord.pris: 95 kr & Grandiosapris: 85 kr

————NYA FORMANER HOSTEN 2015:———

& OSTRONBAREN
Forsta 16rdagen i septem-
ber ar det av tradition
ostronpremidr. Vi ppnar
upp vér ostronbar och
dukar upp med nordiska
ostron och hirliga drycker.
Specialerbjudande for
medlemmar av Grandio-
sa séllskapet: 155 kr for
tre ostron och ett glas
champagne (ordinarie pris
195kr) erbjudandet géller
dven Kulturnatten!

5 RHONEVINER

6 oktober bekantar vi
oss med de mindre
byarna i Rhonedistrik-
tet och provar oss fram
fran norr till soder: bl.a.
Cote Rotie, Cornas och
Hermitage. Till detta
serverar vi en enkel och
véllagad 3-rattersmeny.
Pris 995 kr. Boka bord.
Vid uppvisande av
Grandiost medlemskap:
10% rabatt.

& AFTERNOON TEA
pa lordagar i Grands Matsal
K113:00 - 16:00. 215 kr.

Njut av klassisk afternoon
tea med varma scones,
tillbehor och sjdlvfallet olika
sorters te. Allt till tonerna
av levande musik.

Vid uppvisande
av Grand- _
iost med-
lemskap:
10% rabatt.

FOR HELA GRAND HOTELS SPACKADE PROGRAM, SENASTE NYTT OCH KONTAKTUPPGIFTER SE WWW.GRANDILUND.SE




